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Aufstehen und weitergehen

Das Hochwasser 2013 und die Corona-Pandemie haben der Firma Innstolz Frischdienst
tibel mitgespielt. Doch jetzt freuen sich 200 Mitarbeiter aufs neue Kiihllogistikzentrum.

Van Andrea Weidemann

Deggendorf/Rotthalminster.
,Die Kunst ist, einmal mehr aufzu-
stehen als man umgeworfen wird®,
hat Winston Churchill gesagt. Ge-
nauso gut kénnte der Spruch auch
von Florian Leebmann stammen.
Denn der geschiftsfithrende Gesell-
schafter der Firma Innstolz Frisch-
dienst hat das ,Hinfallen, aufste-
hen, Kronchen richten und weiter-
gehen” am Standort in Deggendorf
so einige Male exerziert. Unterge-
gangen im groBen Hochwasser von
2013, schwer gebeutelt von der Co-
rona-Pandemie, die groBe Teile der
Gastronomie und GroBkiichen -
und damit die Innstolz-Kunden -
lahmlegte und dann noch im Neu-
Bauen blockiert, weil der Hochwas-
serschutz in Natternberg noch nicht
abgeschlossen war: ,Wir haben
schon tiberlegt, ob wir den Standort
aufgeben”, gesteht Leebmann.

Wer von Fischerdorf aus auf der
Staatsstralle in Richtung Nattern-
berg fihrt und vor der Autobahn-
Uberfithrung nach rechts blickt,
stellt fest, dass das Gegenteil pas-
siert ist: Auf dem Areal der Firma
Innstolz Frischdienst wird grofl ge-
baut. Auf einer Flache von knapp
10.000 Quadratmetern entsteht ein
zukunftsweisender Betrieb, der so-
wohl ein modernes Verwaltungsge-
bdude als auch ein hochautomati-
siertes Lager flir Frische-, Tiefkiihl-
und Trockenprodukte umfasst. Erst
var ein paar Wochen wurde Richt-
fest gefeiert. Anfang 2027 soll der
Neubau fertiggestellt sein.

Von Hochwasser und
Corona nicht klein gekriegt

wDas war ein langer Weg", sagt
Florian Leebmann. Denn schon
2010 habe es die ersten Pline fiir
eine Erweiterung gegeben, Lager-
flichen, Biiros - all das sei alt und
zu eng gewesen. Einen Teil der Pro-
dukte habe man deshalb schon aus-
lagern miissen. Nach dem Hochwas-
ger im Juni 2013, das das Innstolz-
Gelidnde zwel Meter unter Wasser
setzte und 15 Millionen Euro Scha-
den hinterlief}, sei dann erst einmal
nicht klar gewesen, ob die Firma
das Desaster finanziell {ibersteht.
4Ein halbes Jahr war totaler Still-
stand, im Dezember 2013 haben wir
mit einem kleinen Sortiment wieder
angefangen®, erinnert sich Leeb-
mann. Um die Stabilitdt und Boni-
tit sicherzustellen, habe es jedoch
zwel Jahre sowie die ,Solidaritét
und Seriositédt sowohl von Kunden
als auch von regionalen Mithewer-
bern® gebraucht. ,Erst dann habe
ich gewagt, die den Neubau betref-
fenden Grundstiicksverhandlungen
zu fihren. ®

Abgesehen davon, dass dieses
Grundstiick noch 2018/19 eine
landwirtschaftliche Fliche war und
es keine klare Widmung (als Gewer-
begebiet) gab, standen dem Bauvor-
haben aber vor allem die noch nicht
beendeten Hochwasserschutzmal-
nahmen im Weg. ,Wir hétten zwar
einen Ersatzbau hinstellen kénnen,
aber nichts Neues", sagt Leebmann.
Das habe sich erst 2024 gedndert,
als der Hochwasserschutz abge-
schlossen und Natternberg offiziell
zum HQ100-Gebiet erkliart worden
gei. ,Wir hatten unglaublich wviel
Hilfe vom Landkreis®, betont der
Innstolz-Chef.

Doch auch wenn jetzt alles nach
Plan lduft — das neue Logistikzen-
trum hiélt ihn ordentlich auf Trab.
Zwei bis drei Tage verbringe er der-
zeit in Deggendorf, erklirt Leeb-
mann, der privat am Ursprungsort
des Unternehmens und heutigen
Verwaltungssitz ~ Rotthalminster
lebt und nicht nur geschéaftsfiihren-
der Gesellschafter von Innstolz,
sondern auch der Reha-Kliniken
Passauer Wolf ist. Die haufige Pra-
genz vor Ort sel nicht so geplant ge-
wesen, durch den Tod des fritheren

Dir Firma Innstolz Frischdienst ist bereit fiir die Zukunft: Hinter dem alten Firmengebdude entsteht aktuell ein rund
10.000 Quadratmeter groBes Logistikzentrum mit Lager- und Kiihlraumen sowie Biiroflache.

Assistiert von politischer Prominenz
wurde beim Richtfest eine Zeitkapsel
vergraben.

Prokuristen und Vertriebsleiters Isi-
dor Neumaier Anfang 2025 aber un-
abdingbar geworden.

Mit Alexander Rahn hat ein
Mann die Nachfolge von Neumaier
angetreten, der schon ein paar Jahre
im Unternehmen ist und auf seine
neue Tatigkeit gut vorbereitet war.
Das Betriebsklima sei gut und sehr
menschlich, Florian Leebmann ein
Chef, der seine Mitarbeiter wert-
schiitze, betont er. Viele der knapp
200 Mitarbeiter — davon etwa 170
am Standort Deggendorf - gehérten
seit vielen Jahren zum Team.

Seit 1978 am Standort
Deggendorf

Apropos viele Jahre: Die Deggen-
dorfer Niederlassung von Innstolz
gibt es seit 1978, also seit beinahe 50
Jahren. ,Wir haben damals das
Areal der fritheren Firma Angerer
iibernommen®, erzdhlt Leebmann.
Ein Teil der bestehenden Gebiude
sei entkernt und umgebaut, mit
neuen Kiihllagern, Kilte- und Ver-
ladeanlagen ausgestattet worden.
WZu dieser Zeit haben wir unsere
Produkte schon tiberall in Nieder-
bayern und der Oberpfalz verteilt.
Die Firmenexpansion nach Deggen-
dorf als zentralem Punkt mit eige-
ner Autobahnausfahrt war ein kon-
sequenter Schritt in der Unterneh-
mensentwicklung®, erklart der
Chef, dessen UrgroBvater Johann
Roider 1898 in Rotthalmiinster die
erste Molkerei Niederbayerns - die
Innstolz Kiserel — griindete.

Fir Landwirte, wie sein Urgrofi-
vater einer gewesen sei, habe es
Ende des 19. Jahrhunderts keine
Moglichkeiten gegeben, ihre Pro-
dukte {iber die Nachbarschaft hi-
naus zu verkaufen. Auch sei die
Milch zu dieser Zeit nicht verwertet
worden. Um mehr Wertschopfung

Geschiftsfithrender Gesellschafter Florian Leebmann (r.) fiihrt Innstolz in vier-

ter Generation. Sein UrgroBvater griindete Anfang des 20. Jahrhunderts die ers-

te Molkerei Niederbayerns in Rotthalmiinster.

zu erreichen, habe Johann Roiner
deshalb versucht, seine Kollegen im
Rottal fiir die Idee einer Genossen-
schaft zu gewinnen, sei aber ge-
scheitert. In der Folge habe er auf
seinem eigenen Hof eine Molkerei
gegrindet, das noétige Know-how
habe er sich im Allgéu geholt, wo er
auch seine Frau kennenlernte. Nach
anfinglichen Widerstdnden aus den
eigenen Reihen hitten immer mehr
Bauern ihre Milch von Roiner ein-
sammeln und wverarbeiten lassen.
Den ehemaligen Bierkeller der Wo-
chinger-Brauerei habe er fir die
Kasereifung umgebaut und genutzt.

Roiners Sohn, Florian Leeb-
manns Groflvater, flihrte den Be-
trieb nach seiner landwirtschaftli-
chen Ausbildung in Schénbrunn
und Verwaltertitigkeit auf mehre-
ren groflen Gutern fort und steuerte
ihn durch die Wirtschaftskrise der
1920er Jahre. Nach dem Zweiten
Weltkrieg begann er quasi von vor-
ne und startete mit einer Handelsti-
tigkeit, die schon damals auf Gas-
tronomie und Grofiverbraucher
ausgerichtet war. 1948 war das Ge-
burtsjahr des Innstolz Frischdiens-
tes und GrofBhandels.

+Mein GroBvater hat zusammen
mit einem Neffen, der Professor an
der Hochschule Hannover war, die
Technologie und Rationalisierung
vorangebracht und unter anderem
die Weichkéserei automatisiert®, er-
innert sich Florian Leebmann. In
den 50er und G0er Jahren sei Rott-
halmiinster das , Mekka der Milch-
wirtschaft" gewesen. Ab den Tlern
habe Innstolz eng mit der Firma
Bergader kooperiert und sich auf
die Produktion halbfesten Schnitt-
kises spezialisiert. 30 Jahre, bis
2004, habe die Zusammenarbeit ge-
wihrt, die firmeneigene Molkerei
sei 2022 stillgelegt worden. Den-
noch bréachten bis heute viele Men-
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schen die Firma Innstolz mit Kise
in Verbindung. ,Inzwischen sind
wir langst ein Vollsortimenter®, er-
kldrt Innstolz-Prokurist Alexander
Rahn. Gemeinsam mit der Unter-
nehmenstochter, dem Handelshaus
Rau, fithre man bis zu 15.000 Fri-
sche-Produkte und beliefere vor al-
lem Groflabnehmer im Umkreis von
bis zu 180 Kilometern rund um
Deggendorf. 35 firmeneigene und
mit Mehrkammerkiihltechnik aus-
gestattete Fahrzeuge seien im
24-Stunden-Rhythmus unterwegs.
Und: , Wir sind die regionalen Spe-
zialisten®, betont Rahn. Die Kun-
denbeziehungen zu Lieferanten im
Umbkreis bestiinden seit Jahrzehn-
ten, was Innstolz gerade wihrend
der Corona-Pandemie zugutege-
kommen sei: ,, Wir waren nie auf in-
ternationale Lieferketten angewie-
sen...”

Typisch Innstolz: Regional

und in Bioqualitat

Zur Unternehmens-Philosophie
gehore neben der Regionalitdt auch
die Ausrichtung auf Bioqualitit.
«Wir waren nach der BSE-Krise
2001 die Ersten, die sich mit dem
Thema Bio im GroBhandel beschaf-
tigt haben®, erinnert Firmenchef
Leebmann, Bis heute befénden sich
mehrere hundert Bioartikel im Sor-
timent des Innstolz Frischdienstes.

Nur alle zwei Jahre tritt Innstolz
hingegen mit einer weiteren ,Spe-
zialitdt” in Erscheinung: Die IFF
(Innstolz Frischdienst Fachmesse) in
den Deggendorfer Stadthallen ist
seit Jahrzehnten ein ,Marktplatz
frischer Ideen”. Nach einem coro-
nabedingten Ausfall fand die letzte
Messe 2024 mit rund 130 Ausstel-
lern und mehr als 2.000 Besuchern
statt. Fiir Februar 2026 steht nun
die néchste IFF in den Startléichern.



