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Oko-Modellregionen sind Zugpferd fiir Bio-Landbau

ILE an Rott feiert auf Einladung von Ministerin Kaniber zehnjahriges Be

Miinchen/KéRlarn/Neuhaus/
Tiefenbach/Fiirstenstein. 95 Pro-
zent Bio-Anteil in der Kantine des
Bayerischen Landwirtschaftsmi-
nisteriums und bis zu 50 Prozent
Bio-Anteil in rund 100 weiteren
staatlichen Kantinen — das waren
nur zwei der beeindruckenden
Zahlen, mit denen Landwirt-
schaftsministerin Michaela Kani-
ber zum zehnjdhrigen Bestehen
der staatlich anerkannten Oko-
Modellregionen aufwarten konn-
te. 2014 haben die ersten fiinf
Oko-Modellregionen ihre Arbeit
aufgenommen haben, mittlerwei-
le sind es 35 kommunale Verbén-
de, die sich der Stdrkung des Oko-
landbaus verschrieben haben.
Thre Manager sowie etliche Land-
wirte, Verarbeiter und Vertreter
aus Verbianden, Politik und For-
schung haben das Erfolgsmodell
im Schloss Dachau gebtihrend ge-
feiert. Mit dabei waren die Mana-
gerinnen und Manager der drei
Oko-Modellregionen im Land-
kreis Passau: Pia Auberger von der
Oko-Modellregion Passauer
Oberland nérdlich der Donau,

Eine Auswahl regionaler
Bioprodukte geboten

Jenny Méhr und Josef Fischer von
der Oko-Modellregion der ILE an
Rott & Inn stidlich der Donau und
Katharina Fraunhofer aus der
Oko-Modellregion Ilzer Land, in
deren Gebiet die Gemeinde Hut-
thurm im Landkreis Passau fallt.

Unterstiitzt wurden sie von
Fiirstensteins Blirgermeister Ste-
phan Gawlik, Biobauer Walter
Dankesreiter aus Otterskirchen,
Biobdcker Hans Peter Wagner aus
Ruderting und Lena Fischl vom
Gemiisehof Fischl aus Kirchberg
vorm Wald sowie von KofRlarns
Biirgermeister Willi Lindner, Ale-
xander Rahn und Franz Plattner
vom Innstolz Frischdienst in Rot-
thalmiinster.

Die beiden Teams boten eine
Auswahl regionaler Bioprodukte
zur Verkostung an, gaben Inter-
views und tauschten sich mit Mit-
streitern aus ganz Bayern aus. Bio-
pionier Hans Peter Wagner, Ober-
meister der Backerinnung Passau,
stand auch als Teilnehmer einer
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Siidlich der Donau in der OMR ILE an Rott & Inn aktiv: Franz Plattner (Verkaufsleiter Innstolz Kasewerk), das OMR-Manage-
ment Jenny Méahr und Josef Fischer, KéBlarns Biirgermeister und Biobauer Willi Lindner und Alexander Rahn (Geschaftsfihrer

Innstolz).

Podiumsdiskussion auf der Biih-
ne.

,Uber 40 Prozent der Gemein-
den Bayerns sind mit fast 43 Pro-
zent der Landesfldche in den Oko-
Modellregionen engagiert”, hatte
Ministerin Michaela Kaniber ein-
gangs in ihrer Rede festgestellt.
Die Oko-Modellregionen seien
eine der wichtigsten Manahmen,
mit denen Bayern das Ziel ver-
folgt, bis zum Jahr 2030 auf 30 Pro-
zent der Landwirtschaftsfliche
Okolandbau zu betreiben (BioRe-
gio 2030). Die Initiative geht auf
den fritheren bayerischen Agrar-

und Jenny Méahr zum Verkosten an.

Dinkelkringel aus Ruderting und Saft
von Streuobstwiesen an Rott & Inn boten
die OMR-Mangerinnen Pia Auberger (l.)

Die Bka-Mododireg:

Niederbayern

minister Helmut Brunner zuriick.

Zwar ist es bei aktuell 13 Pro-
zent bis zum Ziel noch ein gutes
Stiick, doch die Festgidste zeigten
sich hochmotiviert. Aus gutem
Grund: ,,Von den sieben Bezirks-
prasidenten des Bayerischen
Bauernverbands (BBV) haben vier
einen Okobetrieb*, betonte Ober-
bayerns BBV-Vorsitzender und
Oko-Prisident Ralf Huber. Er
wiinschte sich in den Wirtshédu-
sern mehr Biogerichte — und rief
zu einem Miteinander von 6kolo-
gisch und konventionell wirt-
schaftenden Betrieben auf. ,Die

'1

stehen von Férderprogramm in Miinchen mit

- Fotos: Simone Kuhnt

Oko-Modellregionen verbinden

Wasser-, Klima- und Boden-
schutz“, lobte Josef Bauer, Vor-
stand der Landesvereinigung

Okolandbau (LVO).
,Oko-Modellregionen sind
Blaupausen fiir Resilienz, weil sie
regional verwurzelt sind und sta-
bile Wertschopfungsketten zum
Ziel haben“, erkldrte Stefan
Froschmeir, Bio-Bauer aus der
Oko-Modellregion Stadt.Land.In-
golstadt. Von langjéhrigen Liefer-
beziehungen konnte der Ruder-
tinger Bicker Hans Peter Wagner,
bio seit 1982, berichten. Einen
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Nérdlich der Donau in der OMR
bécker Hans-Peter Wagner, Furstensteins Blrgermeister Stephan
Gawlik, Managerin Pia Auberger, Bayerns Biok6nigin Raphaela I,

Passauer Oberland aktiv: Bio-

Gemiisebauerin Lena Fischl sowie Biobauer Walter Dankesreiter.
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Die Erna
geling

. Was einer all

Kaniber hatte ein-

Landwir

weiteren Pluspunkt brachte Clau-
dia Lang, Biirgermeisterin von Ta-
ching am See, ein: ,Unsere Oko-
Modellregion bringt uns wahnsin-
nig viel fiir den Tourismus.“
Darauf setzen auch Jenny Mahr
und Josef Fischer von der Oko-
Modellregion ILE an Rott & Inn.
Auf Wunsch von Bad Fiissinger
Gastronomen planen sie im Au-
gust ein Speed-Dating, das die
Gastronomen mit Biobauern aus
der ndheren Umgebung zusam-
menbringen soll, Infos bei jen-
ny.maehr@ile-rott-inn.de. In der
ILE an Rott & Inn in Arbeit sind
auch ein regionales Genussmaga-
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100 Prozent Bioverpflegung in Kin-
dergéarten und Amtern wiinscht sich
Hans-Peter Wagner, Obermeister
der Backerinnung Passau (r.).

geladen. Im Jahr 2023 seien Bayerns Bio-Anbauflachen
um fiinf Prozent gewachsen, erklarte sie.

zin und der 1. Genussherbst von
21. September bis 20. Oktober
2024. Unter anderem wird es
einen Bio-Hofe-Markt auf dem
Reisnerhof in Kirchham geben.

Bio-Erlebnistage
bayernweit im September

Einen allwéchentlichen
Bauernmarkt stellen seit Juni die
(Oko-Modellregion Passauer
Oberland und die Gemeinde Firs-
tenstein auf die Beine. Er findet
donnerstags von 9 bis 13 Uhr auf
dem Rathausplatz statt. Unter an-
derem bieten drei regionale Bio-
Betriebe ihre Produkte an. Auch
an den bayernweiten Bio-Erleb-
nistagen im September beteiligen
sich die zwei befreundeten Oko-
Modellregionen.

Fir Donnerstag, 1. August, pla-
nen sie ein gemeinsames Treffen
in Aicha vorm Wald. ,Wir wollen
Kooperationsméglichkeiten aus-
loten und Synergieeffekte aufzei-
gen“, sagen Jenny Mihr und Pia
Auberger. Treffpunkt ist um 19
Uhr bei Margot und Michel Knott,
Wiesing 4, Anmeldung bei Pia Au-

berger, Mail: oekomodellregi-
on@passauer-oberland.de,
= 08509/900920. —kus



