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Anbieter aus jeder Branche waren auf der IFF zu finden und présentierten

ihr abwechslungsreiches Angebot.
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Zahlreiche bekannte SiiBigkeiten-Marken und Getrénkehersteller waren

£3

auf der Messe in Deggendorf vertreten. Viele hatten auch Neuheiten dabei.
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Mowi, nach eigenen Angaben weltweit gréBter Anbieter von Zuchtlachs,

i

hat seinen Deutschlandstandort in Deggendorf.

Genielden, zeigen, informieren — Trends aufgreiten

Nach sechs Jahren ist die Innstolz Frischdienst Fachmesse zuriick in der Stadthalle

Deggendorf. Seit 1996 gibt es
die Innstolz Frischdienst Fach-
messe (IFF) und Handelshaus Rau
Frithjahrsmesse. Zum 13. Mal
fand sie jetzt statt — nach sechs
Jahren pandemiebedingter Pau-
se. Und sie war ein voller Erfolg.
Rund 120 Aussteller tiberzeugten
am Sonntag und Montag {iber
2000 Besucher in den Deggen-
dorfer Stadthallen unter dem
Motto ,regionale Herkunft — ge-
meinsam stark“ vom umfangrei-
chen Leistungsportfolio der bei-
den Spezialisten. Frei nach dem
Motto: ,Geniellen, zeigen, infor-
mieren — Trends aufgreifen®.

Florian Leebmann, geschéfts-
fithrender Gesellschafter von Inn-
stolz, in der vierten Familiengene-
ration, gab in seiner BegriilBung
am Sonntagmorgen einen kurzen
Einblick in die Firmengeschichte.
Vergangenes Jahr blickte Innstolz
auf 125 Jahre Késetradition zu-
riick und der Innstolz Frisch-
dienst wurde vor 75 Jahren ge-
griindet. Das Handelshaus Rau
gibt es seit 105 Jahren und ist seit
20 Jahren Mitglied der Innstolz
Gruppe. ,Sie werden heute sehen,
was fiir fantastische Leistungen in
der Region erbracht werden®,
stellte er gleich zu Beginn fest. Die
Anmeldezahlen zur Messe hitten
den Vor-Corona-Stand {iibertrof-
fen. ,In Deggendorf wurde schon
immer gezeigt, welche Chancen
es gibt.“

Die Pandemie, Rezession, Kli-
mawandel und Fachkriftemangel
wiirden heute viele Entscheidun-
gen beeinflussen. ,Finanzielle
Engpaésse bis hin zum Geldbeutel
unserer Kunden —ich kdnnte eine
riesige Liste negativer Faktoren
aufzdhlen“, gab Leebmann zu.
Ziel der beiden Unternehmen sei

Zahlireiche Ehrengéste waren zur Er6ffnung der Fachmesse gekommen: Bundestagsabgeordneter Al-Halak Muhanad (von rechts), Bezirksbauerin
Claudia Erndl, Innstolz-Geschéftsfiihrer Florian Leebmann, Landtagsabgeordneter Stefan Meyer, Passaus stellvertretende Landratin Cornelia Was-
ner-Sommer, Landtagsabgeordneter Martin Behringer, Staatsminister Christian Bernreiter, Stefan Rau, Geschéftsfihrer Handelshaus Rau, dritte
Birgermeisterin und Bezirksratin Renate Wasmeier, Innstolz-Vertriebsleiter Alexander Rahn, Bayerische Milchkénigin Veronika GschoBmann, stell-

vertretender Landrat Roman Fischer und BBV-Kreisobmann Michael Klampfi.

es aber, Ideen zu entwickeln, neue
Trends fiir die Kunden zu finden
und das in besonderem Maf3 auch
regional. Das werde in Deggen-
dorf gezeigt. ,Das war schon im-
mer der Kern der IFF.“

Die Nahversorgung, das Han-
deln mit qualitédtsvollen, vorran-
gig regionalen Lebensmitteln aus
Bayern und dem benachbarten
Osterreich,  Qualititssicherheit
fiir Kunden durch Zertifizierun-
gen und Qualitidtssiegel werde
man weiter forcieren. Qualitéts-
siegel wie , Gepriifte Qualitdt aus
Bayern“ und ,Sauguad®, ein Pilot-
projekt des Ferkelerzeugerrings
Landshut, wiirden auch von

Handwerk und Gastronomen ger-
ne aufgenommen. Weniger, dafiir
mehr Qualitdt und eine Abkehr
von der Discountermentalitit sei
auch beim Endverbraucher deut-
lich zu spiiren.

Fiir einen Wandel brauche man
aber nicht nur die Bereitschaft der
Konsumenten und Géste im Le-
bensmittelhandel und in der Gast-
ronomie, sondern auch in den 6f-
fentlichen Einrichtungen, stellte
Leebmann fest. ,Hier bitten wir
die politisch Verantwortlichen,
die Weichen auch finanziell ent-
sprechend zu stellen — Essen ist
nicht nur der reine Verzehr, son-
dern auch Genuss, und den miis-

sen wir auch in o6ffentlichen Ein-
richtungen bieten.“

Die Unternehmen der Innstolz-
Gruppe erzielen gemeinsam ca. 80
Millionen Euro Jahresumsatz. An
den Standorten Deggendorf,
Pfarrkirchen und Rotthalmiinster
tragen rund 225 Mitarbeitende zu
Unternehmenserfolg und weite-
rem Wachstum bei, wofiur sich
Leebmann sehr dankbar zeigte.
Die Weichen fiir grole Investitio-
nen in die Lagererweiterung und
in die weitere Digitalisierung sei-
en gestellt.

Innstolz Frischdienst und Han-
delshaus Rau fiihren gemeinsam
rund 12 000 Lebensmittel im Sor-
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timent. Innstolz ist dabei speziali-
siert auf Frische, Tiefkiihlkost und
GroRBverbrauchergebinde, fur
Gastronomie, fur Groldverbrau-
cher-Kunden, fiir Lebensmittel-
Handwerk und Feinkosttheke.
Das Handelshaus Rau beliefert re-
gionale Nahversorgungsgeschif-
te, entwickelt Dorfladenkonzepte,
und ist GroRhindler fiir Conve-
nience- und Tankstellen-Shops.
Begeistert zeigte sich auch
Staatsminister Christian Bernrei-
ter von der Treue des Unterneh-
mens zum Standort Deggendorf.
Er fordert von der Politik, Anreize
zum Konsum zu schaffen. ,Dawar
die Erh6hung der Mehrwertsteuer

in der Gastronomie ein fatales Sig-
nal“, stellte er klar. ,,Sie sind be-
kannt fiir die hohe Qualitét Threr
Lebensmittel —-davon kénnen sich
hier alle tiberzeugen, die Messe
hat eine groBe Anziehungskraft,
lobte er. ,Sie konnen die Messe
heute im wahrsten Sinne genie-
Ben“, lud er die Anwesenden ein.

Beim Rundgang konnten die
Messebesucher dann alles entde-
cken, was das Verbraucherherz
begehrt. Frisches Brot, Milchpro-
dukte in jeder Verarbeitungsform,
Fleisch und Fisch, fertige Gerichte
fur den schnellen Einsatz, Ku-
chen, Gebick und Eis und ein rie-
siges Sortiment an Getrdnken,
Siilwaren und mehr lielen die
Herzen der Innstolz-Kunden ho-
her schlagen, zumal an den meis-
ten Stinden auch geschlemmt
werden konnte.

Spannend auch der Besuch des
Bayerntrucks: Unter dem Motto
»Genial regional: Hoamat auf d’
Hand - Eine Idee, die schmeckt“
serviert man hier Regionales mit
Brief und Siegel. Damit will das
Bayerische Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten die Idee der Regionalitdt
und der Direktvermarktung
unterstiitzen. So lassen sich Nach-
haltigkeit und bewusste Erndh-
rung auf die Strale bringen und
gleichzeitig gelingt der Beweis,
dass regionale Produkte und
Trendfood bestens zusammenge-
hen, waren sich alle Ehrengéste
auf dem Messerundgang einig.

Aber nicht nur am Foodtruck,
auch an zahlreichen anderen
Standen wurde vor allem eines
deutlich: Fiir die Lebensmittel-
profis sind Regionalitdt, mehr
Tierwohl, bio, vegetarisch und ve-
gan voll im Trend. - mil



